
TABLA DE EMBUTIDOS

MARINERA CON SARDINA AHUMADA

BRAVAS A NUESTRA MANERA

CROQUETAS CASERAS DE JAMON

MEJILLONES A LA MARINERA

CHULETÓN CARNE SUPREMA (400gr.)

                     con patatas fritas 

TODO AL CENTRO 

2 BEBIDAS (CAÑA, REFRESCO, AGUA)

PAN Y AOVE, OLIVAS AL VERMUT

CAFÉ

Ò

MENU 1 “PICOTEO”

TABLA DE EMBUTIDOS

BRAVAS A NUESTRA MANERA

MEDIO PULPO A LA LLAMA

PRINCIPAL (a elegir uno)

PARA COMPARTIR

CHULETAS DE CORDERO CON PATATAS

LUBINA A LA ESPALDA CON GUARNICIÓN

2 BEBIDAS (CAÑA, REFRESCO, AGUA)

PAN Y AOVE, OLIVAS AL VERMUT

CAFÉ

MENU 2  “PRINCIPAL”

35€

40€

- Suplemento Bebida ilimitada 8€ por persona
- Suplemento Postres 6€ por persona

MENÚS PARA GRUPOS

BRAVAS A NUESTRA MANERA

HABITAS CON JAMÓN, CEBOLLA Y HUEVO POCHÉ

MEDIO PULPO A LA LLAMA

CHULETON JAPONÉS CLANDESTINO

                                                      

PARA COMPARTIR 

2 BEBIDAS (CAÑA, REFRESCO, AGUA)

PAN Y AOVE, OLIVAS AL VERMUT

CAFÉ

Ò

MENU 3 “TOTAL”

50€

PRINCIPAL (1 cada 2pax)

.con patatas fritas





ENTRANTES FRIOS
Jamón curado de vaca  25

marinera de Sardina Ahumada   4,25 unidad

tabla de Quesos Artesanales  18

Anchoas de Santoña seleccionadas   18,5

Tabla de Embutidos (jamón vaca, lomito, salchichon)   22

Carpaccio de Picanha madurada   19,5

Tartar de Atún rojo balfegó  16

ENSALADAS
Ensalada Tomate Perla con sardina ahumada   13,5

Calipso   (Mezclum, aguacate, endibia, mango, Gamba austral)  14

Otoñal (canónigos, GRANADA, CALABAZA, QUESO cabra, PIPAS CALABAZA) 13

ENTRANTES CALIENTES
Patatas Bravas a nuestra manera   8

Croquetas Caseras de Jamón (6u.)    12,6

Mollejas de Cordero con Chalotas caramelizadas  14

Parrillada de Verdura   13,5

Bacalao en tempura sobre tinta de calamar    14

Salteado de gambas con mix de setas  15,5

Habitas con Jamón, cebolla caramelizada y HUEVO a 65º  13,5

Gambas rojas al ajillo   19

Mejillones de temporada con salsa marinera   14

Medio Pulpo grillado    20

Servicio de pan payés de masa madre del horno raffelet, 
con aceite de oliva virgen extra de jaén, variedad picual

y aceitunas al vermút...........       2€ por comensal



CARNES PREMIUM
  Chuletón individual selección suprema   33   

Chuletón sin Hueso corte Japonés (2 personas)  66   
  Solomillo de Vaca   25   

   T-BONE  clandestino selección suprema   70 €/Kg   
Chuletas de cordero   21   

PESCADOS
    ENTRECOTE DE ATÚN ROJO BALFEGÓ      25    

Corvina sobre Carpaccio de gambas y chips de boniato     25     

ARROCES Y PAELLAS
Cigalas, Almejas, Gambas, Mejillones y calamar   21   

 Negro con chopitos   19   
 Secreto ibérico y setas shitake y oreja de arbol   21  

   Pato y frutos rojos   22   
 Pollo de corral con champiñon y ajetes   16  

Verduras y Setas  (vegano)  16
  Rojo con Gamba Roja y Atún Rojo   25

Caldoso de Bacalao y Alcachofas (solo mediodia)  19   
   

POSTRES
Milhoja rellena de Crema Diplomática   7     
     Tarta de Chocolate, Oro y Piedras   8   

     Tarta de Limón con Merengue   7
Pan dulce con toffee y helado de vainilla   7   

(mín. 2 pax) precio por racion

Pimientos del Piquillo Confitado   7
Salsa pimienta verde o Salsa roquefort   3,5   

  

contraseña wifi: restaurantePICARO

Información sobre alergenos: nuestros platos pueden contener trazas de alergenos.
si es usted alérgico/a consulte a nuestro personal de sala

Precios en euros € - IVA incluido
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